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FLEVATING YOUR STORY

Mais do que um evento,
Crlamos memaorias para
a vida.

O Natal € o momento de celebrar conquistas,
fortalecer equipas e abrir caminho para um novo
ciclo.

Na Quinta do Conde do Paico, oferecemos muito mais
do que um jantar e festa:

e Um espaco unico, onde a tradicao se cruza com a
INnovacao;

e Ambiente distinto, pensado para inspirar e envolver;

e Equipa dedicada, atenta a cada detalhe.

AqQui, cada celebracao ganha significado. Cada brinde
torna-se numa memaoaria. Porque mais do que receber,
acreditamos em criar momentos que ficam.

Celebre com intencao. Viva com alma.

Vamos celebrar juntos?
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Exclusividade
Um evento por dia. O espaco é seu, em total exclusividade.

Catering

Bike's The Candy Bar, o seu servico alia profissionalismo, inovacao e
dedicacao a uma criteriosa selecao de produtos, garantindo uma
oferta versatil e cuidada, pensada ao pormenor.

Decoragao
A decoracao base esta incluida, criando o ambiente perfeito para
uma celebracao elegante e acolhedora.

Protocolo

Planeamento prévio, com cliente e fornecedores, e coordenacao no
dia, orientando tudo para o sucesso. Durante as 5 horas do evento,
a NOSSa equipa assegura que tudo corre com elegancia e
profissionalismo.

Condicoes especiais

Criancgas 0-3: nao pagam

Criancas 4-10: pagam 50% do valor

Staff externo (outros fornecedores): pagam 50% do valor

Investimento

Total convidados

40 50 60 70 80 90 100 120 140

adultos

(valor por pessoa)

I €82 €76 €72 | €69 | €66 £64 £62 €61 | €60

Horas extra custo de 4,50€/convidados, com um minimo de 300€

Aos valores indicados acresce o IVA a taxa em vigor.
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Aperitivo

Tabua de queijos e charcutaria

Cogumelos recheados com linguica e queijo parmesao
Presunto com melao

Enchidos assados

Ovos rotos com presunto

Selecao de miniaturas salgadas

Queijo da serra envolto em regueifa caseira de alho e ervas
Queijo Brie com frutos vermelhos

Queijo Camembert com mel, figo, noz e maca caramelizada
Mil folhas de chévre com marmelada

Morcela com maca caramelizada e mel

P3ao, tostas, crackers e gressinos

Bdla de carne

Wraps de vegetais

Quiche de vegetais

Panadinhos com maionese de alho

Extras:

Mini francesinha | Alheira a Bras (+ €3 por pessoa)
Camarao ao alho | Ameijoas a bulhao pato (+ €3 por pessoa)

Bar

Gin “s | Martini | Cerveja | Porto e Porto Tonico

Sangria de espumante e maracuja ou de espumante e frutos vermelhos
Vinho maduro tinto e branco Douro DOC Adega Vila Real reserva (ou
equivalente a pedido)

Coca-cola | Sumo de laranja | Limonada

Agua sem gas | Agua com gas



Ementa

Sopas

Escolha uma opc¢ao:
e Canjinha de galinha do campo com ovos
Creme de cenoura com améndoa torrada
Creme de legumes com fio de azeite de espinafres
Creme de ervilha com crocante de bacon
Creme de marisco (+ €2 por pessoa)

Prato principal

Escolha uma opc¢ao:

e Peru de Natal com batata dourada
Cachaco de porco com castanhas e arroz de enchidos
Crocante de bacalhau com natas
Bacalhau com broa em cama de grelos (+ €5 por pessoa)
Polvo a lagareiro (+ €5 por pessoa)

Escolha do segundo prato + €9 por pessoa

Bebidas refeicao

Vinho maduro tinto e branco Douro DOC Adega Vila Real reserva (ou
equivalente a pedido)

Coca-cola | Sumo de laranja | Limonada

Agua sem gas | Agua com gas

Buffet de sobremesas

Coroa de brownie com brigadeiro belga

Bolo de cenoura e pecans com manteiga Noisette

Pao de lo

Rabanadas com chila em calda de vinho do Porto

Bolo de noz em massa filo com creme d'ovos

Tronco de chocolate com mousseline de café

Tarte de chocolate com cremeaux e merengue mesclado
Cheecake de forno de chocolate branco e cerejas pretas
Bolo rei

Aletria cremosa

Selecao de frutas



Digestivo

Licor Beirao
Améndoa amarga
Aguardente velha
Vinho do Porto
Whisky novo
Café e Chas

Snacks / Ceia

(+ €4 por pessoa)

Pizzas
Mini pregos
Sande de pernil com queljo da serra
Mini hamburger

Hot chocolate point
(+ €4 por pessoa)

Chocolate quente
Mini marshmallow’s
Toffee Bits e pepitas de chocolate
Bengalas doces
Topping de caramelo e topping de chocolate
Churros

Bar aberto (apods refeicao)

Basic (+ €3,50 por pessoa) Premium (+ €7,00 por pessoa)
Martini | Porto e Porto Ténico Gin “s | Caipirinhas | Vodka
Vinho branco | Vinho tinto | Cerveja  Licor Beirao | Améndoa amarga

Sangria escolhida Aguardente velha | Whisky novo,
Sumo de Laranja | Limonada Whisky velho 12 anos
Refrigerantes Porto e Porto Tonico | Martini

Vinho branco | Vinho tinto | Cerveja
Sangria escolhida
Sumo de Laranja | Limonada
Refrigerantes
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FLEVATING YOUR STORY

Mais do que um evento,
Crlamos memaorias para
a vida.

O Natal € o momento de celebrar conquistas,
fortalecer equipas e abrir caminho para um novo
ciclo.

Na Quinta do Conde do Paico, oferecemos muito mais
do que um jantar e festa:

e Um espaco unico, onde a tradicao se cruza com a
INnovacao;

e Ambiente distinto, pensado para inspirar e envolver;

e Equipa dedicada, atenta a cada detalhe.

AqQui, cada celebracao ganha significado. Cada brinde
torna-se numa memaoaria. Porque mais do que receber,

acreditamos em criar momentos que ficam.

Celebre com intencao. Viva com alma.

Vamos celebrar juntos?
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Exclusividade
Um evento por dia. O espaco € seu, em total exclusividade.

Catering
Quinta-Esséncia um servico completo de catering que se compromete a
satisfazer todos os desejos dos clientes para criar momentos Unicos.

Decoracao
A decoracao base esta incluida, criando o ambiente perfeito para uma
celebracao elegante e acolhedora.

Protocolo

Planeamento prévio, com cliente e fornecedores, e coordenacao no dia,
orientando tudo para o sucesso. Durante as 6 horas do evento, as nossas
equipas asseguram que tudo corre com elegancia e profissionalismo.

Condicoes especiais

Criancas 0-3: nao pagam

Criancas 4-10: pagam 50% do valor

Staff externo (outros fornecedores): pagam 50% do valor

Investimento

Menu Menu
Total convidados adultos com 1 prato com 2 pratos
(valor por pessoa) (valor por pessoa)
50 €77,50 €86,00
60 €70,50 €79,00
70 €65,29 €73,79
80 €61,38 €69,88
90 €58,50 €67,00
100 € 56,50 € 65,00
110 € 55,27 € 63,77
120 € 54,25 € 62,75
130 € 53,38 € 61,88
140 € 52,64 € 61,14
150 € 52,00 € 60,50
160 €51,44 € 59,94
170 € 50,94 €59,44
180 € 50,50 € 59,00
190 € 50,11 € 58,61
200 € 49,75 € 58,25
210 €49,43 €57,93
220 €49,14 € 57,64
230 € 48,87 € 57,37
240 € 48,63 €57,13
250 € 48,40 € 56,90

Horas extra custo de 4,50€/convidados, com um minimo de 275€

Aos valores indicados acresce o IVA a taxa em vigor.
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Eventos e Catering

Aperitivos

Aperitivos solidos (volante)

TROUXAS de Alheira
MINI RISSOIS de Camarao e carne
RISSOIS de Legumes
CROQUETES de Carne
CHAMUSSAS Indianas
BOLINHOS de Bacalhau
ESPETADAS de Frango com molho Satay
COGUMELOS Recheados com Bacon
TAMARAS com Bacon
EMPADAS de Legumes
MINI PATANISCAS de Pimento
MINI PATANISCAS Crocantes
PEIXINHOS da Horta
CAMARAO Panado

Banca com sabores (buffet assistido)

PRESUNTO Laminado
MELAO Fresco
SALPICAO Caseiro
HUMUS PALITOS de Legumes
GUACAMOLE e Nachos
OVOS Rotos
ORELHEIRA com Molho Verde Azeitonas Marinadas Azeitonas Panadas
SALADA de Queijo Fresco e Tomate com Molho Pesto
SALADA de feijao-frade com atum

Bar

SUMO de Laranja e Ananas
REFRIGERANTES (Coca Cola, Seven Up, ..)
AGUA sem gas — Vitalis
AGUA com Gas - Pedras
CERVEJA c/ e s/ &lcool - Super Bock
MARTINI Bianco e Rosso

MOSCATEL Favaios
PORTO Seco
WHISKY JB
GIN Ténico (Gordon ™ s e Gordon™ s Pink)
SANGRIA de Espumante de Frutos Vermelhos e Maca Verde



E N U Quinta-Esséncia
Eventos e Catering

Escolha uma opc¢ao:

CENOURA aromatizada com azeite de manjericao e améndoas
ERVILHAS com juliana de Presunto

ALHO FRANCES com camardes salteados

ESPARGOS verdes

AVELUDADO de legumes da horta

Prato de Peixe

Escolha uma opc¢ao:

BACALHAU LASCADO com Broa acompanhado com batata a murro e grelos
salteados

FOLHADO DE BACALHAU em cama de grelos com Batata gratinada e orégaos
ENROLADO DE LINGUADO com Camardes acompanhado com brocolos e puré de
batata

ARROZ DE TAMBORIL com Camardes

FOLHADO DE SALMAO com Grelos salteados e batata a murro

PRECADO com emulsao de salsa e coentros, e folhado de massada de vegetais
BACALHAU COZINHADO DENTRO DO PAO com Salpicdo, tomate e cebolada
tradicional (+3,00€)

LOMBO DE BACALHAU com Broa, com Grelos salteados e batata a murro (+4,00€)
LOMBO DE BACALHAU gratinado com puré de batata e brocolos (+4,00€)

Prato de Carne

Escolha uma opcao:

VITELA DE COMER A COLHER com roupa velha de alheira e arroz de
cogumelos

NACO DE VITELA com puré de batata doce e feijao verde

TORNEDOS DE COSTELA MINDINHA ASSADA, com puré de batata doce e
legumes salteados

TRONCO DE VITELA com péra embriagada acompanhada de legumes
salteados e arroz branco

TORNEDOS DE PORCO com molho de manteiga de Alho, puré de maca e
arroz arabe

BOCHECHA DE PORCO PRETO com massada de migas de tomate, legumes
salteados e arroz branco

LOMBINHOS DE PORCO a Wellington com pasta de cogumelos, trilogia de
legumes e arroz arabe

TORNEDOS DE COSTELA MINDINHA ASSADA, com puré cremoso de batata,
ervilhas e cogumelos

FOLHADO ESTALADICO DE AVES com calda de frutos vermelhos
acompanhado de salteado de cogumelos frescos e legumes

MIMINHOS DE BOI COM BACON acompanhado de puré de maca, batata
assada e arroz arabe (+3,50€)
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Eventos e Catering

Buffet de sobremesas

SOBREMESAS INDIVIDUAIS: incluindo as rabanadas
BOLOS: incluindo o Bolo-rei, Pao-de-10, Aletria e o Leite creme
Fruta laminada (Abacaxi, Laranja, Pessego, Kiwi, Meldao e Uvas)

Bebidas de mesa

SUMO DE LARANIJA E ANANAS, COCA-COLA, 7-UP
CERVEJA SUPER-BOCK ¢/ e s/ alcool

VINHO VERDE BRANCO: Muralhas (Moncao) ou Qta de Gomariz (Loureiro)
VINHO MADURO TINTO: Tons de Duorom (Douro) ou Casa Velha (Douro) ou

Esteva (Douro) Monte Velho (Alentejo) ou Sossego (Alentejo) ou Herdade

Paco do Conde (Alentejo)
VINHO MADURO BRANCO: Tons de Duorom (Douro) ou Casa Velha (Douro)
(Douro) ou Monte Velho (Alentejo) ou Sossego (Alentejo) ou Herdade Paco
do Conde (Alentejo)

Digestivo

LISTA: Whisky Ballentine s 12,
Bailey's, Licor Beirao,
Aguardente CR&F
CHAS variados
CAFE Expresso
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Eventos e Catering

Extras
Bar de Gins | eitao
(+ €3,50) (+ €170/unidade)

(incluindo as frutas e botanicos)
Bulldog, Hendricks,

Temqueray N° 10, Big Boss Pink,
BomBay Saphire

MESA do MAR

(no Aperitivo, + 8,00€)
CAMARAO ao Natural
SAPATEREIRA Recheada
MEXILHAO com molho verde
AMEIJOAS a Bulh3o Pato
SALMAO Fumado

Sobremesa a mesa

(+ €2,50)

TARTE DE MACA com gelado de
baunilha

SUBLIME DE CACAU CROCANTE com
cobertura de caramelo salgado e
gelado de caramelo

FONDANT DE CARAMELO com gelado
de chocolate e topping de caramelo
PETIT GATEAU DE CHOCOLATE com
gelado de nata e calda de frutos
silvestres

MINI BOLO DE BOLACHA com gelado
de baunilha

CHEESE CAKE de frutos silvestres
TENTACAO doce

Bar Aberto

(+ €7,00)

Whisky JB, Whisky Ballentines 12,
Aguardente Velha CR&F, Vodka
Smirnoff, Vodka Eristoff Preta, Gin
Gordons, Gin Gordons Pink, Bacardi,
Bacardi Lemon, Croft, Macieira, Licor
Beirao, Baileys, Améndoa Amarga,
Martini Rosso e Bianco, Safari, Blue
Curacao, Pisang Ambom

Tabua de Queljos
(+ €2,50)

Mini ceia
(+ €3,75)

CALDO VERDE C/ BROA de milho
PREGUINHOS no pao

Cela
(+ €7,00)

CALDO VERDE C/ BROA de milho
PREGUINHOS no pao

Escolher +1 das seguintes opc¢des:
MINI FRANCESINHAS a Poveira
MINI SANDES DE LEITAO
BIFANAS a Cervejeira

MINI FRANCESINHAS com Batatas
Estaladicas

PATANISCAS com Arroz de Feijao
Encarnado

ARROZ DE PATO a Antiga

2° escalao Vinhos (+€3,00)
VINHO VERDE BRANCO: Qta de Gomariz
VAN\\=1dIalale)

VINHO MADURO TINTO: Quinta do Vallado
(Douro) ou Papa Figos (Douro) ou Trinca
Bolotas (Alentejo)

VINHO MADURO BRANCO: Quinta do
Vallado (Douro) ou Papa Figos (Douro) ou
Trinca Bolotas (Alentejo)

3° escalao Vinhos (+ €500
VINHO VERDE BRANCO: Soalheiro
VA\\Z1g1alale)

VINHO MADURO TINTO: Duas Quintas
(Douro) ou Herdade dos Grous (Alentejo)
VINHO MADURO BRANCO: Duas Quintas
(Douro) ou Herdade dos Grous (Alentejo)



